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Coleslaw
Pennes à la ratatouille fromage
de brebis et emmental
(plat complet)
Yaourt aromatisé aux fruits
Fruit de saison

Concombres
Pennes (bio) aux 3 fromages
(plat complet)
Fromage frais sucré
Moelleux choco pépites

Crêpe à l’emmental
(entrée chaude)
Beignets de poisson
& coquillettes (blé)
Fromage frais sucré aux fruits
Muffin aux pépites de chocolat

Acras à la morue (entrée chaude)
Emincé de poulet sauce
tikka massala & Petits pois
Vache qui Rit
Fruit de saison

Tomate (entière)
& Piémontaise
Plat complet
Yaourt aromatisé aux fruits
Minis choux pâtissiers

Pastèque
Mijoté de porc # sauce chasseur
& haricots beurre
Coulommiers
Dessert lacté gélifié au chocolat

Salade composée (bio)
Tarte à la mozarella, fromage 
blanc, emmental
Fromage frais sucré
Crème dessert saveur vanille

Melon
Paupiette de veau sauce
provençale & semoule (bio)
Yaourt sucré aromatisé
Galette bretonne

Concombres
Rôti de dinde sauce olives
& riz
Fromage à tartiner nature
Liégeois saveur chocolat

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

 Du 8 au 12/07  Du 15 au 19/07  Du 22 au 26/07  Du 29/07 au 2/08

LUNDI

 Menu à thème

Pâté de campagne #
Blanquette de poulet
Semoule
Fromage frais sucré à base 
de fruits
Palmiers

Pique-nique Pique-nique Pique-nique

Pique-nique Pique-nique Pique-nique

Pique-nique

Pique-nique

Oeuf dur mayonnaise
Nuggets à l’emmental
Ratatouille et blé
Formage pâte pressée
Pastèque

Melon
Pain de poisson et sauce
mousseline
& riz créole (bio)
Tartare ail & fines herbes
Dessert lacté vanille à boire
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Salade mélangée (bio)
Sauté de boeuf sauce tomate 
olive et origan
Tortis (blé) sauce crème
Fromage frais sucré
Moelleux choco pépites

Tomate (entière)
Rôti de porc # sauce citron
Haricots verts persil
Yaourt aromatisé aux fruits 
(lait bio)
Minis choux pâtissiers

Betteraves et maïs vinaigrette

Emincés de volaille façon kebab
& frites (four)
Yaourt aromatisé aux fruits
Fruit de saison

pastèque
Mijoté de porc # sauce chasseur
Haricots beurre
Coulommiers
Dessert lacté gélifié au chocolat

Salade composée (bio)
Filet de poulet sauce basquaise 
& riz
Fromage ail et fines herbes
Crème dessert saveur vanille

Melon
Paupiette de veau sauce 
provençale & semoule (bio)
Fromage à pâte pressée gouda
Galette bretonne

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

 Du 5 au 9/08  Du 12 au 16/08  Du 19 au 23/08  Du 26 au 30/08

LUNDI

Tartinade oeuf ciboulette
Sauté de dinde sauce aux 
herbes & petits pois
Fromage frais sucré au lait 
entier
Fruit de saison (bio)

 Menu à thème

Pâté de campagne #
Blanquette de poulet
& semoule
Fromage frais sucré
Palmiers

Semoule aux tomates,
poivrons & épices
Pennes à la ratatouille, fromage 
de brebis & emmental
Yaourt aromatisé aux fruits
Fruit de saison

Concombres
Tarte à la mozarella, fromage 
blanc, emmental & riz
Fromage à tartiner nature
Liégeois saveur chocolat

Tomates (bio)
Rôti de veau farci sauce
forestière & Coquillettes (bio)
Gouda (lait bio)
Fruit de saison

Oeuf dur mayonnaise
Nuggets à l’emmental
Ratatouille et blé
Formage pâte pressée
Pastèque

Pique-nique

Pique-nique Pique-nique

Pique-nique

Pique-nique
Melon
Quenelles de brochet
sauce mornay
& riz créole (bio)
Tartare ail & fines herbes
Dessert lacté vanille à boire


